Asociacion Galega dej

Cooperativas Agroalimentarias

Xornada formativa sobre
oportunidades de negocio
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Esta actividade enmarcase no programa da Rede Eusumo. A Rede Eusumo é unha ' ik o X v g - ; \
rede de colaboracion impulsada pola Direccion Xeral de Traballo Autbnomo e \l / ‘ \ :

Economia Social, da Conselleria de Emprego, Comercio e Emigracion para o
fomento do cooperativismo e a economia social que conta co financiamento do
Ministerio de Traballo e Economia Social.

Asociacion Galega de Cooperativas Agroalimentarias

agaca@agaca.coop

@Agacacooperativas @ @CooperativasAGACA

@ @agaca-asociacion-galega-de-cooperativas-agroalimentarias
Santiago Lugo Ourense
981 584 783 982 201 514 988 242 481


mailto:agaca@agaca.coop
https://www.linkedin.com/company/agaca-asociaci%C3%B3n-galega-de-cooperativas-agroalimentarias/
https://www.facebook.com/CooperativasAGACA
https://www.instagram.com/agacacooperativas/
https://agaca.coop/gl/obradoiro-compartido-carne-maio2026/
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Programa

09:30 h - Conexion de benvida a participantes.
Presentacion dos obxectivos da xornada

Carlos Ares. Director-xerente de AGACA

09:45 h - Calidade e diferenciacion dos produtos
carnicos. Do sistema produtivo ao mercado:
¢ Sistemas de producién animal e razas autoctonas de
Galicia
¢ Alimentacion e manexo animal como determinantes
da calidade da carne
e Etiquetado obrigatorio e diferenciacién do produto
Noemi Echegaray. Centro Tecnoloxco da Carne

10:45 h - Transformacion secundaria da materia
carnica en produtos alimenticios. Procesado e
tecnoloxia:

e Materia prima e aditivos

e Produtos carnicos frescos

e Produtos carnicos curados

e Produtos carnicos fermentados

¢ Produtos carnicos cocidos

¢ |nnovacion e sustentabilidade
Rubén Agregan. Centro Tecnoldxco da Carne

11:45 h - Descanso
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12:00 h - Obradoiro compartido como modelo de
emprendemento:
* Que é un obradoiro compartido
e Vantaxes: reduciéon de investimento inicial, acceso a
instalacioéns certificadas, fomento de cooperacion
e Modelos de xestion: cooperativismo, publico-privado
* Exemplos de éxito en Galicia
e Claves para a sua implantacion: xestion, reservas,
mantemento, responsabilidades legais
Ovidio Queiruga. Comunidade Montes de Baroia

13:00 h - Comercializacion e mercado:

e Canles de venda: venda directa, mercados locais,
tendas especializadas, en lina
e Certificacions: ecoloxico, IXP

Roman Sanchez. A Carqueixa, S. Coop. Galega

13:40 h - Tendencias: modelo “Slow Food” e consumo
consciente:

¢ Filosofia do movemento slow food
e Perfil do consumidor actual: calidade vs. cantidade,
produto local e trazable)
e Storytelling: historia do produtor, territorio e
tradicién
Rocio Garcia. Slow Food Compostela

14:10 h - Conclusidons e peche da xornada
Carmen Rodriguez. Presidenta de AGACA

Xornada formativa
Obradoiro compartido de
produtos carnicos en Galicia

Inscricién:

WWwWWw.agaca.coop
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